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poire pochée au miel Creme fouettée au romarin
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crémeux de potimarron a la truffe

T artare 700 %Owweje?a/ &ejaa)

Betterave, pomme granny, fruits exotiques, pousses et fleurs
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Gratin de patates douces aux champignons forestiers
~ S/ ou
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épices douces, méli-mélo de pommes de terre roties aux
choux-fleurs colorés

Mangues poélées au

Samossas croustillants Az /éﬁwwes Sauce salsa ¢ Yardare

flan végan et accompagnement du moment, fruits secs et créme balsamique

Devrerls

Notre engagement &9 MOZ[&M'X CZ\,OCOA;QZ é[éhc

Afin d’anticiper les préparatifs . , .
o) EUIEIE G G e D Caramel a la fleur de sel, éclats de noisettes

notre démarche RSE anti- ou

gaspillage, ;o N __ R
nous vous remercions de bien Cphmé{e p{e f()mmeg ﬂ' /“ /L[ZM’A ;{e [’0(/2[
vouloir nous transmettre vos

choix d’entrees, plats et Glace au yaourt, chantilly parfumée cannelle & vanille

desserts au moment de la

réservation.

Cela nous permet de : SW(’?C){Z\jé [a/i/ﬂ{é; coco C{ S(‘)J’Ot/ }[/"Oth/léDl;e

e travailler les produits au Parfum rose et thym, salade de fruits frais au basilic (végan)
plus juste,

e garantir fraicheur et qualité,

e et de prendre le temps pour
vous réserver un moment
de plaisir, ou chaque détail
vous offrira une parenthese
gourmande.

ou

Restaurant traiteur du Fort - 5 rue du Fort 82000 Montauban -
sur réservation - selon disponibilité - Accueil entre 19h30 et 21 heures -
boissons non comprises - 06 64 82 43 70 - contactvaleriepons@gmail.com




