DIMANCHE 16 JUIN 2024 aa M E N U

uniquement a emporter 7N
FETE Wy,

Plat familial

) ‘ —
“| es pieds sous la table” W -
\

Entrée / Plat : 22€00/pers --- Menu complet : 26€90/pers

] entrée au c/oix i

Tatin de tomate féta, ciboulette et basilic
OuU
Terrine de canard maison

>¢
/ plat au cloix

Ballotine de volaille au chorizo de canard (Wazsor Larroguee) et
Tome du Ramier, créme de chorizo et gratin dauphinois

ou
Lasagnes au saumon, creme d’aneth et ail confit

>¢

] dessert ai /10ty

i Tiramisu aux fraises et aux pistaches
OU
Entremet chocolat noix de coco aux mangues fraiches

« Leretrait de vos commandes au Restaurant du Fort : le samedi 15 juin entre 12h et
16h ou le dimanche 16 juin entre 10h30 et 11h30

« Pour commander : SMS au 06.64.82.43.70 ou mail contactvaleriepons@gmail.com
Sur réservation (72h al'avance conscillées) et sous réserve de disponibilité des
produits




DIMANCHE 16JUIN 2024 - 88 MENU

uniquement a emporter

Menu complet : 38€00/pers \\ \
PACK PRESTIGE — \:

Innovation exclusive

“lL es pieds sous la table” i

[ entrée au choix
Tartelette fine au foie gras mi-cuit, gelée de pomme au

safran du Clos 1 érié
OU
Feuillantine aux gambas et cabécou, épices douces

e
/ plat au chowx

Veau (‘e rnos éleveurs ) sauce facon Rossini, flan de Iégumes

OuU
Tagliatelles de courgettes aux St Jacques et
pommes grenailles, sauce crémée foresticre

>¢

] dessert ai /10ty

i DOme péche sur craquant praliné et lit de fruits
OU
Cup cake citron, carpaccio d'ananas

Le retrait de vos commandes au Restaurant du Fort : le samedi 15 juin entre 12h et
16h ou le dimanche 16 juin entre 10h30 et 11h30

« Pour commander : SMS au 06.64.82.43.70 ou mail contactvaleriepons@gmail.com
Sur réservation (72h al'avance conseillées) et sous réserve de disponibilité des
produits




